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01 提高食品安全意识和技能
通过培训，使相关人员了解食品安全的重要性，

掌握食品安全管理的基本知识和技能。

02 确保食品安全管理体系的有效实施

通过培训，使相关人员熟悉食品安全管理体系的

要求和流程，确保体系的有效实施和运行。

03 促进食品安全持续改进
通过培训，引导相关人员关注食品安全管理的最

新动态和标准，推动组织持续改进食品安全管理

水平。

培训目的和背景



食品安全管理体系的定义

食品安全管理体系是指组织为确保食品安全而建立的一套系统化、文件化的管理方法，包

括组织结构、职责、程序、资源和持续改进等方面。

食品安全管理体系的核心要素

包括食品安全方针、组织结构与职责、资源提供、过程控制、监视和测量、持续改进等方

面。

食品安全管理体系的实施意义

通过建立和实施食品安全管理体系，组织可以确保食品生产过程中的卫生和质量安全，提

高消费者满意度，增强市场竞争力。同时，也有助于组织降低食品安全风险，减少潜在的

经济损失和法律责任。

食品安全管理体系概述
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ISO 2200001

2018标准概述：介绍ISO 22000标准的背景、目

的、适用范围和主要内容。

02 食品安全管理体系原理
阐述食品安全管理体系的基本原理，包括风险管

理、过程控制、持续改进等方面。

03
国际食品安全法规与标准
介绍国际食品安全法规和标准，如CAC、CODEX

等，以及它们在食品安全管理体系中的应用。

国际标准介绍
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