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 食用油脂制造行业食品安全保障体系概述

食用油脂制造行业食品安全保障体系概述

1. 食用油脂是人们日常膳食中不可或缺的重要食品，其食品安全直接关系到广大消费者的健康。随

着经济社会的发展，食用油脂的消费量不断增长，对食品安全的要求也越来越高。

2. 食用油脂制造行业食品安全保障体系是确保食用油脂安全生产和流通的综合管理制度，是指从食

用油脂原料采购、生产加工、储存运输、销售流通到消费的全过程，为保证食用油脂食品安全而制

定的法规、标准、规程和制度的总和。

3. 食用油脂制造行业食品安全保障体系的主要目标是确保食用油脂产品的安全性，防止食品安全事

故的发生，保障消费者的健康权益。



 食用油脂制造行业食品安全保障体系概述

§ 食用油脂制造行业食品安全保障体系的主要内容

1. 法律法规：食用油脂制造行业食品安全保障体系以《食品安全法》、《食用油脂卫生标准》等法律法规为基础，

对食用油脂的生产、加工、流通等环节提出了具体的要求，为食品安全保障工作提供了法律依据。

2. 标准规范：食用油脂制造行业食品安全保障体系包括食用油脂生产许可证管理办法、食用油脂质量标准、食用油

脂检测方法等标准和规范，这些文件对食用油脂的质量、安全和卫生提出了详细的技术要求，是食品安全保障工作

的重要组成部分。

3. 监管制度：食用油脂制造行业食品安全保障体系包括食用油脂生产许可证制度、食用油脂质量监督制度、食用油

脂不合格产品召回制度等监管制度，这些制度对食用油脂的生产、加工、流通等环节进行监督管理，确保食用油脂

的食品安全。



 食用油脂制造行业食品安全保障体系概述

§ 食用油脂制造行业食品安全保障体系的
运行机制

1. 政府监管：政府是食用油脂制造行业食品安全保障体系的核

心，主要负责制定食品安全法律法规、标准和规范，监督检查

食用油脂生产企业，处理食品安全事故等。

2. 企业主体责任：食用油脂生产企业是食品安全的第一责任人，

主要负责建立健全食品安全管理体系，确保食用油脂的生产安

全，对食用油脂的质量安全负责。

3. 社会监督：社会监督是食用油脂制造行业食品安全保障体系

的重要组成部分，消费者、媒体、行业协会等社会组织可以对

食用油脂的生产、加工、流通等环节进行监督，对不符合食品

安全要求的食用油脂进行投诉或举报。

§ 食用油脂制造行业食品安全保障体系的
面临挑战

1. 食品安全事件频发：近年来，食用油脂製造行业食品安全事

件频发，对消费者健康造成了严重影响。

2. 食品安全监管体系不健全：食用油脂制造行业食品安全监管

体系不健全，监管力度不够，导致一些不法企业生产销售不合

格食用油脂，损害消费者权益。

3. 食品安全意识淡薄：一些食用油脂生产企业食品安全意识淡

薄，为了追求利润，不惜铤而走险，生产销售不合格食用油脂，

给消费者健康带来巨大威胁。



 食用油脂制造行业食品安全保障体系概述

§ 食用油脂制造行业食品安全保障体系的发展趋势

1. 食品安全监管趋严：随着我国食品安全形势的严峻，政府对食用油脂制造行业食品安全监管力度不断加大，食品

安全监管体系不断健全，食品安全法规标准不断完善，食品安全检测技术不断进步，食品安全监管能力不断提高。

2. 企业主体责任意识增强：随着消费者对食品安全意识的增强，食用油脂制造企业的主体责任意识不断增强，企业

建立健全食品安全管理体系，确保食用油脂的生产安全，对食用油脂的质量安全负责。

3. 社会监督力量壮大：随着我国经济社会的发展，消费者对食品安全的监督意识不断增强，媒体、行业协会等社会

组织对食用油脂制造行业食品安全监督力度不断加大，社会监督力量不断壮大，对食用油脂制造行业食品安全保障

体系的建设和完善起到了积极作用。
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 食用油脂制造行业食品安全保障体系基本原则

§ 风险管控原则

1. 重视风险识别：建立科学的风险识别机制，定期开展风险评

估，及时发现和解决风险隐患。

2. 风险评价和分级：对识别出的风险进行评价和分级，确定风

险等级和优先级，便于合理配置资源和采取相应的控制措施。

3. 制定风险控制措施：根据风险评价结果，制定有效的风险控

制措施，降低风险发生的可能性和影响程度。

4. 风险监控和预警：建立风险监控和预警系统，及时发现和预

警风险，以便采取积极措施应对和控制风险。

§ 预防为主原则

1. 严格原料管控：对原料进行严格的采购和验收，确保原料来

源可靠、质量合格。

2. 加强生产过程控制：严格按照生产工艺和标准操作规程进行

生产，确保生产过程安全可控。

3. 建立质量管理体系：建立健全质量管理体系，并按照体系要

求开展质量管理活动，确保产品质量符合要求。

4. 加强设备设施维护保养：定期对生产设备和设施进行维护保

养，确保设备和设施正常运行，避免发生设备故障或事故。



 食用油脂制造行业食品安全保障体系基本原则

全员参与原则

1. 提高员工食品安全意识：通过教育培训、宣传等方式，提高

员工的食品安全意识，让员工认识到食品安全的重要性，自觉

遵守食品安全法律法规和企业规章制度。

2. 建立全员参与机制：建立全员参与食品安全管理的机制，鼓

励员工积极参与食品安全管理活动，发现和解决食品安全问题。

3. 实行绩效考核：将食品安全绩效纳入员工绩效考核体系，激

励员工积极参与食品安全管理，提高食品安全管理水平。
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 食用油脂制造行业食品安全保障体系关键环节

§ 原料控制

1. 建立原料采购质量控制制度，对供应商资质进行严格审核，

确保原料来源可靠。

2. 加强原料进厂检验，对原料进行感官检查、理化指标检测和

微生物检测，不合格原料不得入库。

3. 建立原料储存管理制度，对原料进行分类储存，并定期检查

原料储存条件，防止原料变质。

§ 生产过程控制

1. 建立生产工艺标准，对生产过程中的各个步骤进行严格控制，

确保产品质量符合标准要求。

2. 加强生产过程中的质量控制，对原料用量、生产工艺参数、

产品质量指标进行实时监测，并及时调整生产工艺，确保产品

质量稳定。

3. 建立生产过程记录制度，对生产过程中的各项数据进行详细

记录，以便追溯产品质量问题。



 食用油脂制造行业食品安全保障体系关键环节

成品检验

1. 建立成品检验标准，对成品的感官指标、理化指标和微生物

指标进行严格检验，确保产品质量符合标准要求。

2. 加强成品检验力度，对每批次产品进行抽检，并对不合格产

品进行销毁处理。

3. 建立成品检验记录制度，对成品检验结果进行详细记录，以

便追溯产品质量问题。

仓储管理

1. 建立仓储管理制度，对成品的储存条件进行严格控制，防止

产品变质。

2. 加强仓储环境的管理，对仓库温度、湿度和通风条件进行实

时监测，并及时调整仓储条件，确保产品储存安全。

3. 建立仓储记录制度，对成品的入库、出库和库存情况进行详

细记录，以便追溯产品质量问题。



 食用油脂制造行业食品安全保障体系关键环节

§ 运输管理

1. 建立运输管理制度，对运输车辆和运输条件进行严格控制，确保产品运输安全。

2. 加强运输过程中的质量控制，对运输车辆的清洁卫生状况、温度和湿度条件进行实时监测，

并及时调整运输条件，确保产品运输安全。

3. 建立运输记录制度，对产品的运输过程中的各项数据进行详细记录，以便追溯产品质量问

题。

§ 追溯体系建设

1. 建立追溯体系，对产品的生产、流通和销售过程进行全程跟踪，以便及时发现和处理产品

质量问题。

2. 加强与供应商、经销商和消费者之间的信息沟通，及时了解产品质量信息，并及时采取措

施解决产品质量问题。

3. 建立追溯体系数据库，对产品质量信息进行收集、整理和存储，以便追溯产品质量问题。
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